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L- lysine is prepared by fermentation by lysine producing 
microorganisms on a substrate containing (all %) : 10 
molasses, 3 maize extract, 3 asamonium chloride, 0.27 
superphosphate and 1 calcine carbonate. 

The brew is aerated and agitated at pH 6.8-7.5 for 66- 
77 hrs. and the prod, is isolated. 80-84% of the maize 
extract is replaced in the substrate by acid-hydrolysed 
soya-grits, yeast or gluten. 
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64) Procedeu de otyinere a L - lizinei, prin fermentatie 



(57) Rezumat: loveajia refers la un procedeu <ie 
ob|inere a L-Iizinei, prin fennentajie, constand din 
cuitivarea unui microorganism producator de lizina, 
pe uo taediu de culturft, continand 10% meiasa, 3 % 
extract de porutnb, 3% cktnus de smotim, 0,27% 
superfosfet $i 1 % carhoaat tie eakiu, sub aerare §i 
agitare, !a/)H = 6,8 ... 7,5, ump de 66 ... 70 h §j 



separata ptodusuki din raediul __dc cultura, 
caracierizat prin aceea ca extractul de porurab se 
lalocuiejte, in proporpe de 80 ... 84%, cu ua 
bidroltzai acid d« §rot d& soia sau de drojdie, sau 
de ghilea. 



1 



O 



O 



in i ii ii ii in run i ii ii ii ii i ii 

illl!lll!EII!lil!!ll!igi!lllllll!llllin!ll!llllll!lllliill 



109221 



i 

Invent ia se refers la un procedeu de 
otHiaete a Ldizinei, prm iermentatse, 
aminoaekS esenfial utilizat la Tmbogatirea 
furajelor, pornkd de hi medii de cuitura de 
bazS de hklrotizate proteiee (hidrolizare acids 5 
de. soia, drojdie furajerS §i gluten de porumb). 

Este cunoseuta obtinerea Ldizinei, prin 
fermentarea c« ajutorul rnieroorganistnelor 
(tuipini muiante: Brevlbacterium 
lactofermentum ICCF-3, Bimibaorcriam Hi 
lacwfeimmtum ICCF-4, Brevibaaerium 
tactofcrmenaati ICC 'f- 10, Corynebactcrium 
melassecola ICCF-6) a tutor hidrati de carbon, 
ca giueoza sj z-aharoza, in prezem,3 extractukti 
de purnmb ca sursa de aznl si saruri minerals 15 
(RO 64795, 65098, 65097). 

Procedeu I, conform inventiet, eonsta in 
aeeea cS extraetu! de porumb se Inlocuiftjte in 
propose de 80 ... 84% cu un hid. oiizat* acid 
de grot de sola, sau tie drojdie, sau da gluten. 20 

Pnn apHcarsa inven|iei se JSrge§tc 
gama de produse muurale uulizate ca sursfi tie 
azot §i factors de credere m biosinteza L- 
Hzinei. 

Se dau, in eondnuare, trei cxempie de 25 
realizare a inven{ieL 

Exemplul 1, a) Pre para rea 
iiidro/iza/uhti de v<>/c 

In continuare, se deserie modul de 
kteru pe-ntru prepararea unei prje de 45 kg 30 
hkfrolizat de sola. 

Pentru hidroliza se fofosesie un vas 
emailat de 60 I, prevSzut eu agitator aneora si 
refrigerent cu reflux, preeurn s,i cu mania de 
IncSizke si racire si teaca" tensometric;!. 55 
Se prepara 40 kg HC! 2N prin diluarea 



a 1 \ (9 kg 


) HC1 eoneemrat .si 31 i apa 


coiYuma, sub t 


igitare. Se toarna solupa ob? inub'i 


m vas §i se ; 


idauga', sub agitate. 10 kg scot 


sola, ca subst; 


^rga useatfi, respectiv 10.5 kg ca 


autre. 




Se m 


dUzeye suspensia cu aburt m 


mania, sub as 


mare, pans la fierbere (103"C). 


menbuaiKi apt 


MamestixuiSa aceasta tempcrttu- 


ra, timpul net 


■esar pemm hkkoiiza, (4... 6 h). 


In final, grath 


.ii de hidroiiza trebuie sa' tie de 



aminiu/azot total. Se opiate mcrdzirea sj se 
raceme ui ap.1 In mama sub at'ltare. goleste 
in butuaie de plastic, undo se poate pSstra 6 50 
sum tara sa se delerioieze la temperature 
metiiuh.it ambiant. Se obtjn circa 45 kg 



2 

hidrolizat. 

6) Prepararea inocuMui 

v ' f't i v [ < (in 

solufiede NaCI 0,15 N, avand D.O. = 0,1 ... 
0,2ia dUupa 1/10) ditrtr-o cultura de pe geloza 
nutrhivS 2% de Corynebaacrium tdasstxola 
ICCF-16 urmStorul mediu de snocul (proporjia 
de Insamanjare 0, 1 %):2% meiasa din sfecLI de 
zahar (calcuSat ca substan$ reducStoare), 1 ,5% 
extract de porumb (cakulat ca substan^il 
uscata), 0,4% NaCI, 6,5 ... 6,8 laainte de 
steribzare, 6,0 ... 6,5 pH dupS sterilizare (sol. 
NaOH 40%). 

Medisd se repartlzeazS c;ite 75 ml Jn 
flacoane Erlenmayer. capacitate 750 ml, Sc 
dezvolta apoi timp de 8 ... 72 b pe un agitator 
rotativ cu 220 rot/min. 

c) Fcrmmuafta 

Mediu! contmSnd inocului se 
transvazeaza In proportie de 1 % , tntr-un mediu 
de lermentatie eu urroStoarea coiripozijie; 50% 
melasa din sfecla de zahar (calculsaa ca 
substanja reducStoare), 0,5% extract de 
porumb (caScuiat ca substanta uscatS), 2,5% 
hidrolizat de soia (ealculat ca echivalent tn 
azot total cu 2,5% extract porumb), 0,3% 
xttpertbsfai de calciu, 2,5% clorurS de amoniu, 
0,1% ulei vegetal (de fioarea soarelui si soia), 
1% CaCo 3 , 6,5 ... 7,0 pH Inainte de 
sterilizare, 6,5 ... 7,0 pH dupS sterilizare, 
ajusiat cu NaOH 40% sau NH 3 . 

Fermenia}ia s-a realizat intr-ur> 
fermeotator de capacitate 150 1 eu fund ?i 
capacdinojel inoxidabil, prev3zut cu agitator, 
turbina cu 4 pale^l drep|i §i turatia 340 
mt/inin. 

Pas'amettii de ferinema{ie au lost: 0,5 
at presiuae aer. 0,5 1/I/min debit de aer, 
temperas urli 3PC, turatie agitator 340 rot/min. 

bi Ct-.A de spumare se adaugS ulei 
vegetal de tloarea soarelui si soia in propoitie 
de.0,1 %. 

in vederea urmSririi procesuiui sescot 
pro be din 8 in 8 h pentru determinarea 
a>»sumukti_ de z;Mt, evolujia biomasei si din 
24 in 24 h pentru dozarea L- lizinci produse. 

Fermentajia dureazS intre 68 §i 72 h . 
La sfarsitui fenuentariei zabSrul r educator are 
vabarea sub 1%, iar Ldizina din mecltu de 
fermentatte este de circa 31 g/t dozata prin 
sneiocia crumatografiei pe hartie. 

Exempbit 2. a) Se prepar.1 circa 45 
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kg hkirofeat. de drojdie turajera' (obtinuta din 
N-parafine) dupK urm&oarea r^etSde lucru: ia 
10 kg drojdie furajerS, ca atare se adaugS, sub 
agitare, peste 40 kg HCi 2 N. 

Pentru prepararea hidrolizatului acid 
de drojdie furajera se procedou* ca to 
exempitd C 

b) Se prepare preinocolul m modui 
aratat tn exemplui 1 . 



Me- 



iza ii 



ind 



id 



ffc, intr-un medm 
.ompozitie: 10% 



n propu 
detertnemiiiie cu urmatoai 
melasa din sfecla de zahar (calculate ca 
substantia redueatoare), 0,5% extract de 
porumb (calculat ca substantf uscatS), 2,5% 
Mdroiizat de drojdie rdrajera (calculat ca 
ccbivalent in azot total cu 2, 5 Si extract de 
porumb), 0,3% supert'osfat de ealeiu, 2,5% 
ekmtra da amomu, 0,1% ulet vegetal (de 
floarea soarelui $i soia). 1% CaCCX, 6,5 ... 
7,0 /)H 'inainte de sterlizare, 6,5 ... 7,0 pH 
clupa sterilizare, ajustat cu NaOH 40% sau 
solute de NH S . 

In ceea ee private omdi'iiie de lucrtt, 
se proccdeaza ca in exemplui I. 

Parametrii de i'erme'Ua$ie, coasumtii de 
zahar, pH-ul si evoiuua hiomasei au condos ta 
tbrmarea de 33 g/1 L-tizina HCi Tn 70 h 
fermentable. 

Exemplui 3 . a) Prepararea hklroitzn- 
mhd odd de : >hnm de porumb 

Giutemd reprezintS partea pmteica din 
bobui de porumb §i rezuiia din tabricapa 
amklumdtii gtncozc.i. 

Pentru hidroiiza ghnemilui. datorita 
stihstantei uscate roict a produsidui care 
variaza imre 2 ;i 7%, reteta de hidroiiza a fost 



dsosebtta, In cakuiul concentratiei de HCI 2N 
jin4ndu-se seama de apa inglobata in produs. 

Se prepara circa 50 kg hidroltzat de. 
gluten, adaugarid, sub agitare, 8,3 kg HCI 
concentrat peste 40 kg gluten (cu 6,4% 
substanjS uscatS). 

Modui de met a $i condijitle de 
hidroiiza sunt ceie prezentate tn exemplui 1. 

b) Se prepara preinoculul In modui 
aratat its exemplui 1 . 

e) Fermentable 

Mediui de fermentable are aceeasj 
compo?Jtie. cu eel din exemplui 1, cu 
deosebirea ca tn load hidrolizatului acid de 
$trot de sola se adauga hidroltzat acid de 
gluten de porumb, In propose de 2,5% 
(calculat ca ecbivaient in azot total cu 2,5% 
extract de porumb). La sfanptul fermentatieiin 
mediu s-au acumuiat 30 g/1 L-iizina" HCI 
dozaia prm metoda cromatogmfiei pe hartie-. 



Revendteare 

Procedeu de obt'mere a JL-l izsnes , prin 
fermentatie, coufmand din cuitivarea unut 
microorganism producator de laina, pe ua 
mediu de eultura" command 10% melasS, 3% 
extract de porumb, 3% eiorura'de amomu, 
0,27% superfosfat §i 1% carbonat de caktu 
sub aerare§i agitare lapH = 6,8 ... 7,5, timp 
de 66 ... 70 h §i separarea produsului din 
mediui de cuilura, taractertzat prin aceea ci 
estraetul de porumb %a tniocuie^te In proporfie 
de 80 . . . 84% cu un hidroltzat acid de §rot de 
soia sau de drojdie sau de gluten . 
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